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GATEAU BASQUE

Pour 6 personnes

Chauffer le four à 200°.

Faire fondre 100g de beurre et le laisser refroidir.

Préparer la crème pâtissière : faire bouillir 50 cl de lait avec une gousse de vanille.

Dans un grand bol, fouetter 6 jaunes d’œufs et 15g de sucre semoule jusqu’au blanchiment, ajouter 40g de maïzena sans trop la travailler.

Verser le lait bouillant en fouettant et remettre le tout sur le feu, laisser bouillir en fouettant contre le fond de la casserole pour ne pas laisser attacher. Mettre en attente.

Dans un bol, fouetter 2 œufs entiers et 140g de sucre, incorporer doucement le beurre fondu et refroidi, 140g de farine et ¼ de paquet de levure mélangée, le jus d’une ½ orange, quelques gouttes de vanille liquide et 1 c. à soupe de rhum.

Laisser reposer pendant 15’. Beurrer le moule.

Garnir avec la ½ de la pâte et y étaler la crème, puis recouvrir complètement du reste de la pâte.

Dorer à l’œuf battu avec un pinceau, puis dessiner un décor avec un couteau.

Mettre au four pendant 20’.

Démouler et servir ce gâteau tiède. 
Elisabeth
BALADE ENNEIGEE

Jeudi 17 décembre, sept Drôles ont eu le courage d’affronter les rues enneigées de Gagny. Une partie du Chemin de Dame Claude nous a emmenés au bord du Lac de Maison Blanche où nous avons pu admirer cette magnifique étendue d’eau gelée aux rives toutes blanches. Bien sûr les batailles de boules de neige ont été inévitables. Cette dernière balade du jeudi de l’année nous a laissé un bon souvenir avec photo prise par Jean-Michel. 

René
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INFOS SANTÉ
D’après un membre éminent (mais qui désire garder l’anonymat) de notre Association, si vous voulez rester en bonne santé il faut mettre des oignons dans toutes les pièces de votre logement. Garantie assurée. Satisfait ou remboursé.
Printemps 2010
LILLE ILLUMINÉE
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Non ce n’est pas la Tour de Pise mais un effet d’optique (ou de vin chaud) qui vous fait voir le beffroi de l’hôtel de ville de Lille de travers !

Nous avons passé une journée formidable à Lille, nous avions peur du mauvais temps mais nous avons eu une journée froide, d’accord, mais ensoleillée et c’est bien le principal. Lille est une ville très sympa, riche en monuments et je vous conseille vivement d’aller la visiter. Où va-t-on l’an prochain ?
Pte Plume
ARBRES DE »L’ARBORÉTOILES » DE GAGNY (suite)

Acer Buergeranium (Erable de Burger ou Erable à écorce de dragon)

Origine : Est de la Chine, Japon, introduit en Europe en 1890. Il pousse en altitude et supporte le froid jusqu’à -23°. Arbre de 10 – 12 m en Europe, 20 m en Asie. Port étalé, souvent arbustif. Ecorce grise à beige clair parfois nuancée d’orangé. Feuilles simples, à bord lisse (ou légèrement denté), trilobées avec trois veines bien visibles au centre de chaque lobe. Elles prennent de belles couleurs orange à rouge vif en automne. Le pétiole est long (3 à 7 cm) et aussi long que le limbe. Leur forme évoque celle du trident d’où le nom anglais  « trident maple ». Fleurs petites, groupées en corymbes, apparaissant en avril-mai, en même temps que les feuilles ou un peu après. Fruits : samares de 1,5 à 2,5 cm, à ailes à angle aigu, qui passent du vert au rouge puis au brun à maturité.
Bernard

LA FETE DES DROLES

Les festivités ont eu lieu le dimanche 24 janvier. Comme il avait été demandé, tous les Drôles ont joué le jeu et sont arrivés avec un chapeau. Chacun a recherché l’originalité pour son couvre-chef et cela a créé une ambiance de surprise. C’est  dans la bonne humeur bien connue des Drôles qu’un apéritif a été servi, suivi d’une savoureuse choucroute bien garnie, salade, fromage et de nombreux desserts confectionnés par la gente féminine et masculine ont terminé ce « frugal » repas. Notre DJ habituel nous a ensuite emmenés dans des danses endiablées pour nous faire digérer. Un concours nous a permis d’élire le chapeau le plus original. Il faut dire que le choix était délicat car chacun avait mis du cœur à son ouvrage. Ceci nous a permis de reprendre notre souffle avant de retourner sur le parquet et reprendre nos figures au son de la musique. Nous attendons avec impatience les prochaines festivités pour nous retrouver tous ensemble avec notre bonne humeur habituelle.

René 
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PENSÉE DU TRIMESTRE

La seule valeur qui vaille, la seule richesse qui ne sera jamais cotée en bourse car elle est inestimable, c'est la relation humaine, l'ouverture à l'autre, le partage, l'amitié offerte sans contrepartie.

«  Aventure en Loire » - Bernard Ollivier.
Transmise par Jacques Lafarge
EVENEMENTS

Nous souhaitons un bon rétablissement à Christine AGNETTI, Gérard DIDIOT et Françoise DUBANT.

Jacqueline LEGER a perdu sa maman, nous sommes de tout cœur avec elle en ces pénibles moments.

MANIFESTATION

Dimanche 28 mars 2010 : Francilorandos à l’occasion du salon des randonnées, soyez nombreux à participer à cette manifestation, vous recevrez courant mars les informations relatives à cette manifestation annuelle où les Drôles répondent toujours présents.
INFORMATION PRATIQUE

Pour ceux qui n’ont pas eu l’information par voie électronique, je vous rappelle que, comme cela avait été annoncé lors de notre Assemblée générale du 5 décembre dernier, j'ai été élue au poste de Secrétaire. Par conséquent, à compter de ce jour, le secrétariat des "Drôles en groles" est à l'adresse ci-après: 10 boulevard du Nord - 93220 Gagny

( 01.43.51.91.10 (bien entendu, en mon absence, vous pourrez me laisser un message et je vous rappellerai dans mes meilleurs délais).

La Drôlesse "Secrétaire"

Marianne DA COSTA

RECETTE DE LA TARTIFLETTE A LA BIERE
Voici une recette de tartiflette délicieuse et (très) facile à préparer. 
Durée de préparation : 25 mn 
Temps de cuisson : 35mn – 220 °
Pour 4 personnes : 800 g de pommes de terre. 
1 reblochon fermier. - 1 oignon  - 20 cl de crème fraîche. – Ail, ciboulette - poivre - 1 pack de 6 bières - 1 femme 
Préparation : Rassembler la femme, les ustensiles et les ingrédients dans la cuisine et fermer la porte (pour éviter les mauvaises odeurs dans la maison!). 
S'asseoir tranquillement dans le salon devant la TV avec les 6 bières 
Boire de la bière pendant +/- 1 heure... 
Ensuite demandez à être servi. 
C'est un régal et ça ne demande pratiquement pas d'effort. Bon appétit! 
Recette transmise par Louis
ANNONCES

- Je vends un appareil photo numérique en très bon état. C’est un bridge PANASONIC DMC-FZ 7 stabilisé avec zoom 12x. Il est complet dans sa boîte d’origine avec pare-soleil, 1 batterie, 1 carte mémoire 16 MB, chargeur, câbles, CD et livrets. J’y ajoute 1 sacoche, 1 batterie et 2 cartes mémoire 1 Go. Prix de vente 180 euros.

Si vous, ou quelqu’un de votre connaissance est intéressé appelez-moi au 01.43.32.81.17 ou 06.18.76.01.16.

René SIMON
- Recherche un vélo de ville pour femme. S’adresser à Emma Guillot -( 01.43.88.30.54.
NICHOIRS A OISEAUX 




Où et quand placer le nichoir ?

Sur un arbre à une hauteur de 1,80 à 2 mètres hors de la portée d’un prédateur …Direction Sud-Est mais pas en plein soleil ! (Randonneurs, sortez  vos boussoles !!)  

Installer le nichoir de préférence de novembre à février. (Alors, dépêchez- vous !!!) 

Une fois installé, ne toucher plus au nichoir, sinon les petits risquent d’être abandonnés !!!

Pour déterminer l’espèce occupante : Randonneurs, sortez vos jumelles ! 

Cuicui+ Christine Agnetti

GAGNY MAGAZINE
Félicitations aux Drôles qui ont été mis à l’honneur dans le bulletin municipal, allez jeter un z’œil page 11 (vœux aux forces vives) et page 17 (participation au téléthon).
Marianne

